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delle attrezzature professionali per la ristorazione,
dell’hospitality e dei servizi alberghieri, promossa
dal Centro Fiera di Montichiari (BS). Giunta al tra-
guardo della 23a edizione, dal 28 febbraio al 3 mar-
70 2010 la manifestazione si ripresenta all’insegna di
un progetto innovativo, che mette al centro le esigen-
ze degli operatori professionali.

“Aliment&Attrezzature 2010 ¢ una fiera specializ-
zata che si rivolge al circuito dei bar, ristoranti, cate-
ring, food service e tutte le realta produttive e distri- Ezio Zorzi
butive che costituiscono 1’ultimo anello della filie-
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CORSI DI QUALIFICA TRIENNALI DIURNI I
ACCONCIATORE MASCHILE E FEMMINILE ]:
ESTETISTA - CUOCO - PASTICCERE

Estetista - Acconciatore

foeqiareLambardio

LA SCUOLA CHE TI AIUTA A CRESCERE

Clloco - Pasticceiie

Ogni ragazzo & seguito da vicino al
fine di:
#+ apprendere in modo efficace le
conoscenze;
# partecipare con interesse e
attivamente;
# mantenere la motivazione allo studio;
# usare con competenza strumenti di
lavoro differenti con particolare
attenzione alle nuove tecnologie;
+ sviluppare capacita di ascolto,
osservazione e analisi critica.

CORSI DIURNI
per 'assolvimento
dell'obbligo scolastico

QUARTO ANNO
SPECIALIZZAZIONE ESTETICA
TECNICO DELL’ALIMENTAZIONE

Un dialogo continuo si svolge tra la scuola e le famiglie, che possono contare in ogni
momento dell'anno scolastico sulla collaborazione di tutte le componenti della scuola senza
particolari formalita. Sono previsti, a cadenza prefissata, oltre ai colloqui settimanali,
momenti di valutazione e udienze generali con tutta I'equipe docente. Durante I'anno
vengono organizzati momenti formativi con esperti per sostenere le famiglie
nell'impegnativo compito educativo.

CORSI DI QUALIFICA E SPECIALIZZAZIONE SERALI
ACCONCIATORE MASCHILE E FEMMINILE

ESTETISTA - CUOCO - PASTICCERE
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Aliment &

ra”, spiega Ezio Zorzi, direttore del Centro Fiera.
“La rassegna sara il punto d’incontro per gli ope-
ratori del settore alimentare, attivi nel settore
commercio, distribuzione € somministrazione, €
dell’intero comparto delle attrezzature per la ri-
storazione, dei servizi e delle forniture per alber-
ghi. Inparticolare, nell’edizione 2010, si rafforza
il settore food, con il ritorno di importanti aziende
e societa di spicco in qualita di espositori, che di-
mostrano di credere in Aliment”.

Una fiera, dunque, in grado di rispondere a 360
gradi alle esigenze del territorio di Brescia e delle
provincie limitrofe, un’area strategica in cui 1’ec-
cellenza produttiva si abbina ad una forte voca-
zione turistica.

1 dati reperiti presso la Camera di Commercio di
Brescia confermano che, nell’area che compren-
de la Lombardia, il Veneto e il Trentino-Alto Adi-
ge, sono censite 81.225 realta specializzate del
settore (bar, ristoranti, pizzerie, agriturismi, cate-
ring, tavole calde, self service, mense, alberghi,
hotel, ecc.) Restringendo il campo all’area di
Brescia e delle province limitrofe (Bergamo,

Cremona, Mantova, Verona e Trento), si contano
45.000 realta produttive e distributive, in una rete
di aziende, bar, ristoranti, pizzerie ed esercizi
commerciali tra le piu capillarmente diffuse
d’Europa. E su queste realta che si ¢ concentrata
’azione di marketing del Centro Fiera, con 1’ob-
biettivo di fare di Aliment&Attrezzature 2010 il
luogo d’incontro degli operatori specializzati. 11
Centro Fiera di Montichiari, dunque, diviene il
baricentro del settore con un evento specializza-
to, facilmente raggiungibile in giornata dagli
operatori del territorio.

Nell’ambito di Aliment&Attrezzature 2010, vie-
ne riconfermato Commercial Market Expo, il
primo salone italiano dedicato all’automarket e
alle attrezzature per veicoli commerciali. Unico
nel suo genere, Commercial Market Expo porta
in fiera il meglio dei veicoli e delle attrezzature di
settore, dando spazio alle istanze di un comparto
con esigenze specifiche. Tutti gli operatori del
settore potranno trovare in fiera le principali no-
vita di mercato, facendo il punto sulle ultime ten-
denze del comparto.

WE MOULD STEEL-

PLASMIAMO L'ACCIAIO

M3 di Metelli Roberto & C.Sn.c.
Via G.Rossa, 3 - 25062 Campagnola di Concesio - Brescia
Tel. 030 2180372 Fax 030 2180300
Email: info@m3metelli.it
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® TAGLIO LASER AMADA 3000W CON CAMBIO
PALLET, CAMPO DI LAVORO 3000 X 1500 MM
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® PIEGATURA E SALDATURA CONTO TERZI DI QUALSIASI
ARTICOLO A DISEGNO IN ACCIAIO INOX E FERRO

N\

e PRODUZIONE DI LAVELLI, TAVOLI E ARMADI SU MISURA
IN ACCIAIO INOX PER I SETTORI SANITARIO E ALIMENTARE




EURORICAMBI

DI PIAZZA CARLINO s.R.L.

RICAMBI PER GRANDI CUCINE
MACCHINE DA CAFFE E ATTREZZATURE BAR

SOLUZIONI IN ACCIAIO INOX PER COTTURA,
FRIGGITURA, ENOLOGIA E CASEARIA

Via Milano, 29/a - 25126 BRESCIA Tel. 030/317788 Fax 030/321448
piazzacarlino@libero.it - www.carlinopiazza.it

Da 30 anni a Brescia la tradizione della polleria

F.LLI COLOSIO

nel rinnovato negozio

GASTRONOMIA-POLLERIA E MACELLERIA
CONSEGNE A DOMICILIO
il " GA

Brescia - Vicolo Capriccio, 2 Brescia - Via Mazzini, 24
Tel. 030-3755441 Tel. 030-42301




PROGRAMMA

X

liment&Attrezzature 2010 sara un’occa-
Asione di business ma anche un momento

dedicato all’aggiornamento tecnico e alla
formazione. L’edizione 2010 segna I’esordio di uno
spazio dedicato allo specifico settore della pizza, un
comparto dinamico ed innovativo che coinvolge un
numero crescente di operatori. Durante la Rassegna,
in collaborazione con I’Universita della Pizza, ver-
ranno proposte tre giornate di laboratori dedicati agli
operatori di settore. Protagonisti saranno Simone
Padoan, maestro pizzaiolo della pizzeria “I Tigli” di
San Bonifacio (VR), e pizzaioli del circuito Univer-
sita della Pizza: Roberto Ghisolfi della pizzeria “Lo
Spicchio” di Cremona, Ivan Marzaro della “Fatto-
ria del Sagittario” di Poianella di Bressanvido (VI),
Carmine Nasti della pizzeria “Capri” di Bergamo,
Fabrizio Pasinelli della pizzeria “Al Castello” di
Cividate al Piano (BG) e Marco Pavanello della
pizzeria “Al Blues” di Rosolina (RO).
Tra gli appuntamenti da non perdere per gli operato-
11, ricordiamo la tappa bresciana del Campionato
Italiano Baristi e Caffetterie, il concorso organiz-
zato da TrisMoka basato sulle regole internazionali

del WBC. Un appuntamento che mettera a confronto
i migliori baristi bresciani che si sfideranno nella
preparazione di espressi, cappuccini e cocktails
analcolici a base di caffé. Durante la competizione
che, come ogni anno, sapra coniugare contenuti tec-
nici e spettacolo, verranno scelti i candidati per la fi-
nalinazionali.

All’interno di Aliment&Attrezzature 2010, inoltre,
torna il Trofeo Spillatura Birra “Aliprandi Impor-
tazione Birra” che mettera a confronto specialisti
della spillatura, in un confronto tra operatori che
mette al centro la formazione. Sempre al canale bar &
riservato “L’ Aperitivo vincente”, un’iniziativa pro-
mossa da Aliprandi Importazione Birra dedicata
alla fascia dell’happy hour, con consigli utili per ge-
stire al meglio uno dei momenti di punta in cui speri-
mentazione e creativita sono fattori chiave per di-
stinguersi nel mercato.

Anche per I’edizione 2010, all’interno di Ali-
ment&Attrezzature la Provincia di Brescia promuo-
ve il Gran Trofeo d’Oro della Ristorazione Italia-
na, campionato dedicato alle scuole alberghiere, un
appuntamento di rilevanza internazionale che coin-

i,

volge istituti sia italiani che esteri, richiamando gli
chef piu blasonati e le firme pit importanti del gior-
nalismo di settore. Come da tradizione, inoltre, 1’ As-
sessorato all’ Agricoltura, Agriturismo e Alimen-
tazione della Provincia di Brescia proporra percorsi
enogastronomici, degustazioni per specialisti e la-
boratori di cucina per operatori, oltre ad un ampio
programma di convegni e seminari a tema.

Pescheri
SOE)FE)]

oMonte Iselac

Siamo presenti nei seguenti mercati:
MARTEDI - Brescia, via Signorini

MERCOLEDI - Comezzano/Cizzago
VENERDI - Borgosatolio
SABATO - Brescia (San Polo)

Pesce fresco, fritto, alla piastra

Patatine, verdure fritte, panzerotti
Pesce fresco

con arrivi gionalieri

di mare e di lago

Lavanderiz
La Rinnovatrice
ol CAPAND . cal 1945

Noleggio e lavaggio biancheria

Viale 5. Eufemia, 24 -

per ristoranti e pizzerie

SRESCIA Tel. 030 360109

Divertirsi
Perdere peso
Sentirsi in forma

Puoi farlo anche tu!
Non é quello che TUTTI desiderano?
Contatta sig. ZANETTE al 388.6974771
Via Toscanini 19 Castelmella (BS)

CERCHI LAVORO! Divertimento! Nuove amicizie!

Avere un aspetto smagliante

Incontrare sempre persone nuove
Arrotondare lo stipendio




PASTICCERIA

LA TENTAZIONE

CAFFETTERIA GELATERIA D| BEZIZI SNC
Via Mofteoi n.2  Tel 030.9032155 GHED|

= Aperto tutlii giorni da lunedi a domenica
» Aperto sabato sera
= Doratura del pane nei giorni festivi

* In questo periodo produzione artigianale di
colombe pasquali, uova

e soggetti di cioccolato con sorpresa

IN OCCASIONE DI INIZIO PRIMAVERA SABATO 20 MARZIO
Dalle 15 fino @ chiusura: APERTURA STAGIONE DEL GELATO con assaggio GRATIS

Servizi

48043 Casliglione diStiviera [MN)

Via C. Battisti 61/A

Tel. 0376.632465 - 0376.631761

www. trendservizi.it - info@trendservizi.it

www tavolinux.com _
-~ ® B E B

Un software economico sviluppato in ambiente LINUX
La TREND Servizi risolve | problemi di gestione deii’ hospitality




PROVINCIA
DI BRESCIA

Assessorato
all’Agricoltura
Agriturismo e
Alimentazione

Gran Trofeo

LA NOSTRA TERRA, I NOSTRI PRODOTTI, LE NOSTRE TRADIZIONI

Scoviamo

italiana DI DOMANI
ALLA QUARTA EDIZIONE, _
< 2010E HAIONE Dal 28 febbraio al 3 marzo 2010
Centro fiera del Garda Montichiari
Pt Cesh
i m Griglich
% o Protezioni ™

. LAVORAZIONE FILO ACCIAID

Wia Tio Sped Tiabe
25040 Kigolire dl Gorte Franos (B5)
TEL Q300E4T12T - FAM 0309834705

wiwns, Tllarredo, eom - Rlarmadaimiilsrredo. i

Espositori vari
Lavorazionl a disegno
Particolari piegati e saldati




Caseificio

SPlNELLl F.LLI

Mozzarella

per pizzerie

A ooty Casaificio

| o Thaceis
= SPINELL|F.LLI

Fede: Leno (BS) - Via Calvisano - Tel. 030 906.320
Deposito: MILANO - Via Paruta, 59/a - Tel. 02 259.00.70

[ "'I'r. 'll 'l |'I.--::;-|'I--;Ill "ﬂ"?"'r .:r;”'f ,f.-r :"'I"r'r.-'"i.lll::'r
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roslistirolo aspainscs

"'=!-'I".|lE'ILIM.Eln'L‘I
L3 SAN MARTING AL TAGLIAMENTE (PN "T

33094 5. Morling al Tlo [Fa) wn,a'm_am H."
Tal, +3% 0434 B907 | - Fax +35 G434 803

E.rmail: gapack. Imﬂmgumﬂ

FRODUIHINE FOLISTIROLD ESFANIC
PREOGETIATIONE E LAWORATIONE
CASFETTE N EFS PER ALIMENTI

.. EFORTABOITIGLIE

(¥ Produzione e vendita uova fresche dei nostri
allevamenti in Gottolengo (BS)

(o Distribuzione di ovoprodotti pastorizzati:
misto d’uovo, tuorlo d’uovo, albume, uova in
polvere; e di altri prodotti, quali: burro fresco,
margarine vegetali, lievito per panificazione,
latticini.

(o) Distribuzione garantita nelle citta e province
di Brescia, Mantova, Cremona, Parma, Pia-
cenza, Reggio Emilia.

I

£

Via Brescia,

851452 (2 linee r.a.) - 030.9517511 -

Al 1962
balrmils Sgricala hvbola

FRODUGEINE E W ENDNTA
UV NATUIRALL
I LA SPECLALL GLARLL I

(©®Raccolta ordini computerizzata per garantire
la consegna con la massima rapidita.
(@L’azienda utilizza il sistema HACCP
(©Controllo sanitario periodico delle uova da
parte di laboratorio esterno autorizzato e da
nostra ASL di competenza

(® Serviamo pasticcerie, panifici, negozi d|
alimentari, gastronomie, pastifici

macellerie, c_ftermg, plccoliz gr

buzione, ristoranti, hotels.
[

11/B - 25023 G

www.ovochef.it - i
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EVENTI

#PP” /V 7 ﬂ/”f-/y 7 / L’edizione 2010 di Aliment& Attrezzature segna l’esordio di uno spazio dedicato allo specifico
/V /V f- f- [ settore della pizza, un comparto dinamico ed innovativo che coinvolge un numero crescente di
pf ’ 0 P I? p /e operatori. Durante la Rassegna, in collaborazione con’Universita della Pizza, verranno proposte

Pf;e 0P£;eﬁ7ple/ tre giornate dilaboratori dedicati agli operatori di settore.

Conlapartecipazione di:

Simone Padoan — Pizzeria |l Tigli, San Bonifacio (VR)
e i pizzaioli del circuito Universita della Pizza:
Roberto Ghisolfi— Pizzeria Lo Spicchio, Cremona
Ivan Marzaro — Fattoria del Sagittario,
Poianella di Bressanvido (VI)

Carmine Nasti— Pizzeria Capri, Bergamo
Fabrizio Pasinelli— Al Castello, Cividate al Piano (BG)

Marco Pavanello - Pizzeria Al Blues, Rosolina (RO)

PROCEAMMA

LUNEDI 1 E MARTEDI 2 MARZO MERCOLEDI 3 MARZO
dalle ore 11.00 alle ore 13.00 dalle ore 11.00 alle ore 13.00
Laboratorio teorico pratico Laboratorio di pizzeria con I’'Universita della Pizza
sugliimpasti indiretti con biga Petra e la pizzain teglia ed al trancio per asporto
ediretti con lievitazione in padellino Case history di pizzaioli di qualita.
Conoscenza delle materie prime Dalle ore 13, al termine di ogni laboratorio,

e loro trasformazione seguira una parte di degustazione peri partecipanti.




== ZAMBARDA

*Vendita - Installazione - Assistenzae

e Impianti frigoriferi industriali
e commercialie
*Celle frigorifere *

*Produttori di ghiaccio®
* Abbattitori di temperatura-
e Condizionatori d'aria industriali

e commercialie

25077 Roé Volciano (BS) - 8, Via Bellotti
Tel. 0365 63010 Fax 0365 638155
E-mail: info@zambardasrl.it

azienda agricola

VALENTI ITALO E DANTE

venduta frutta: mele, kiwi, pesche, pere,

TEL. 030.611185
(Al PIEDI DEL MoMNDO X)
RODENGO SalaMa (BS)

La tua pubblicita

anche In

IiNtermet

Sul:

www.bresciafiere.it

* Tazze in gomma per nastri elevatori
* Nastri modulari in PYG poliuretano PER ALIMENTI
= ARGISTENZA PRESSD LE SEDI GLIENTI

« Articoli tecnici ’

25010 Bressia (frae. Folesm)

Vin Ticn Beresami, T

Ted. 030 2160571 - Fen Q30 2 1 GEEG]L
Cell. 333 GR2ISKS - 35S GR29Y1S
mbogidmiforeellail

wwrw il i

CORSO
BARNMAN

PROFESSIONALE
accadomico

Sedidi

Brescia e Desenzann
CONSULENZA -
APERTURA LOCALI F

CHIAMA ORA!
030.9636365 !

- [ o Sduione
i per i tuwo Futwol
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EVENTI

By NUOVI MAGAZZINI ROSSI

DOMENICA 28 FEBBRAIO
Ore 11.00
ILCAPPUCCINO PERFETTO
Gli strumenti ideali per eseguire un cappuccino da
maestri
In collaborazione con Aicaf Accademia Italiana
Maestridel caffé e RGL
Oore 12.00
ILSIFONEALBAR
Preparazioni ed uso del sifone da creme o da selz
panne aromatizzate e caffe spritz
Ore 14.00
ILBICCHIERE DAAPERITIVO
Preparazioni di ricette da aperitivo con il giusto bic-
chiere perilmomento dell'Happy Hour
In collaborazione con Cefos Bartender School
Oore 15.00
COME DOSARE LE BEVANDEALBAR
Attrezzature per il barman professionista per ridur-
re lo scarto nel dosaggio delle Bevande
In collaborazione con Cefos Flair Bartender School
Oore 16.00
MISCELAZIONE: TECNICHE E REGOLE
Lo shaker; il mixing glass: loro uso nei cocktails e
nei long drinks
In collaborazione con Cefos Bartender School
Ore 17.00
SQUEEZE PER CIOKO-ART
Come decorare un cappuccino con la cioccolata
con gli utensili appropriati
In collaborazione con Aicaf Accademia Italiana
Maestridel caffé
Ore 18.00
DECORAZIONIPERICOCKTAIL
Spilucchino, scavino e riga limoni nelle mani del
barman per simpatiche decorazioni
In collaborazione con Cefos

LUNEDI1TMARZO

Oore 11.00
ILCAPPUCCINO PERFETTO
Gli strumenti ideali per eseguire un cappuccino da
maestri
In collaborazione con Aicaf (Accademia Italiana
Maestridel caffé) e RGL

Ore 12.00
QUANDO SPAZZOLARE NON BASTA MA-
NUTENZIONE DELLA MACCHINA
ESPRESSO
Utilizzo di prodotti ideali per la pulizia della mac-
china espresso e del macinadosatore
In collaborazione con Aicaf e Pulycaff-e RGL
Ore 14.00
MIXERE BLENDER
Frappe, frozen e ricette fatte con la frutta
In collaborazione con Cefos e Ceado
Ore 15.00
COME DOSARE LE BEVANDEALBAR
Attrezzature per il barman professionista per ridur-
re lo scarto nel dosaggio delle bevande
In collaborazione con Cefos Flair Bartender School
Oore 16.00
ILLATTEALBAR
Intero, scremato, parzialmente scremato, ma-
gro..loro uso nelle montature a caldo e a Freddo
In collaborazione con Cefos e Centrale del latte di
Brescia
Ore 17.00
COCKTAIL & DRINKMULTICOLORE
Leregole per realizzare dei drink a strati di diversi co-
lori.
In collaborazione con Cefos
Ore 18.00
DECORAZIONIPERICOCKTAIL
Spelucchino, scavino e riga limoni nelle mani del
barman per simpatiche decorazioni
In collaborazione con Cefos

MARTEDI 2 MARZO
Ore 11.00
ILCAPPUCCINO PERFETTO
Gli strumenti ideali per eseguire un cappuccino da
maestri
In collaborazione con Aicaf Accademia Italiana
Maestridel caffé - RGL
Oore 12.00
ILCAPPUCCINO DECORATO
Utilizzare la tecnica della latte art per abbellire i vo-
Stri cappuccini
In collaborazione con Aicaf- RGL

Ore 14.00
LAMONTATURAAFREDDO
Utilizzo dei mixer per fare preparazioni come l'ice
cappuccino eil caffé estivo.
In collaborazione con Cefos e Ceado
ore 15.00
COME DOSARE LE BEVANDE ALBAR
Attrezzature per il barman professionista per ridur-
relo scarto nel dosaggio delle bevande
In collaborazione con Cefos Flair Bartender School
Ore 16.00
ILSIFONEALBAR
Preparazioni ed uso del sifone da creme o da selz
panne aromatizzate e caffe spritz
In collaborazione con Cefos
Oore 17.00
IBICCHIERIDELBARMAN
Tipologie e loro utilizzo per il servizio al banco
In collaborazione con Aicaf Accademia Italiana
Maestridel caffé
Ore 18.00
DECORAZIONIPERICOCKTAIL
Spelucchino, scavino e riga limoni nelle mani del
barman per simpatiche decorazioni

MERCOLEDI 3 MARZO
Ore 11.00
ILCAPPUCCINO PERFETTO
Glistrumenti ideali per eseguire un cappuccino damaestri
In collaborazione con Aicaf Accademia Italiana
Maestridel caffe- RGL
Ore 12.00
ILCAPPUCCINO DECORATO
Utilizzare la tecnica della latte art per abbellire i vo-
Stri cappuccini
In collaborazione con Aicaf - RGL
Ore 14.00
MIXERE BLENDER
Frappe, frozen ericette fatte con la frutta
In collaborazione con Cefos e Ceado
Oore 12.00
LAMONTATURAAFREDDO
Utilizzo dei mixer per fare preparazioni come l'ice
cappuccino eil caffé estivo.
In collaborazione con Cefos e Ceado



CAMPIONATO ITALIANO

Promosso da TrisMoka

Aliment&Attrezzature 2010 sara un’occasione di business ma anche un momento dedicato all’aggior-
namento tecnico e alla formazione. Tra gli appuntamenti appositamente studiati per gli operatori, spic-
calatappa bresciana del Campionato Italiano Baristi e Caffetterie, il concorso organizzato da TrisMoka
basato sulle regole internazionali del WBC.

Il concorso € una gara a livello nazionale tra i migliori baristi, che si sfidano preparando espressi, cap-
puccini e cocktails analcolici a base di caffe, per I'accesso alla competizione nazionale. TrisMoka sotto-
linea cosi il suo forte legame con il mondo del caffé e con I’eccellenza, non solo di materie prime, ma
anche di esperienza e creativita.

Promosso da Aliprandi Importazione Birra

Ritorna ad Aliment&Attrezzature 2010 1’ap-
puntamento con il Trofeo Spillatura Birra “Ali-
prandi Importa-
zione Birra”, la
grande competi-
zione tra specia-
listi del settore
sulle tecniche di
spillatura  birra
promossa da
“Aliprandi Im-
portazione Bir-
ra”. I partecipanti
saranno valutati
da una giuria
qualificata  che
premiera i primi
tre classificati.

L'APERITIVO

Promosso da Aliprandi Importazione Birra

Durante le giornate di Aliment&Attrezzature
2010, “Aliprandi Importazione Birra” pro-
muove un nuovo evento ricco di contenuti di
rilievo per gli operatori del canale bar, consigli
utili per gestire al meglio la fascia oraria dell’-
happy hour, il rito pre-serale del momento che
si contraddistingue per 1’abbinamento di un
drink ad un ricco buffet composto da appetizer
di ogni tipo.

ervizi
integrati
per le
Imprese
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GESCO

MULTIBERVIZI

Via Corfli 78, 25124 Brescia,
Tel. 030 2451093(r.a.), Fax 030 2451096
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RTREZZATURE

A.F. DI FACECCHIA GIANCARLO
VIA CIRCONVALLAZIONE,
186/2310026 - SANTENA, (TO)
Telefono 011 9455741

Fax 011 9455741
info@atbanchidamercato.it
Padiglione BRESCIA

A.R.T.HO.B. - ASSOCIAZIONE
RISTORANTI, TRATTORIE
HOSTERIE BRESCIANE

VIA BONARDI, 11

25126 - BRESCIA (BS)

Tel. 030/3731544 Fax 030/3733874
Padiglione CENTRALE

ACETAIA DISCANDIANO SRL
VIA ZIBORD], 3

42019 - SCANDIANO (RE)

Tel. 0522/852034 Fax 0522/986736
info@discandiano.it

Padiglione CENTRALE

AGNELLINI VALENTINO

DI AGNELLINI GIORGIO

VIA GOLGI, 61 -25064 - GUSSAGO (BS)
Tel. 030 3732635 Fax 030 3738505
info@agnellini.it

Padiglione CENTRALE

ALIPRANDI SRL

VIA MONTELLO, 22, 25020 - GAMBARA (BS)
Tel. 030/9956166 Fax 030/9956070
info@aliprandisrl.it

Padiglione CENTRALE

AZ. AGR. CASEIFICIO DI UNA
VOLTA, FRANCESCHINI S.S.
VIA SAN ROCCO, 31

25018 - MONTICHIARI (BS)

Tel. 030 962316 Fax 030 962316
Padiglione MANTOVA

AZIENDA AGRICOLA MARCHESINI
VIA PONTENOVE, 87/A, 55/55
25081 - BEDIZZOLE (BS)

Tel. 030 6870165 Fax 030 6870165
marchesinipiergiuseppe@virgilio.it
info@marchesinigiuseppe.it
Padiglione CENTRALE

AZIENDA AGRICOLA PROVEN-
ZA W. CONTATO S.S.

DI FABIO E PATRIZIA CONTA-
TO SOC.AGR.

VIA DEI COLLI STORICI, 25015 -
DESENZANO DEL GARDA (BS)
Tel. 030/9910006 Fax 030/9910014
provenza@gardanet.it

Padiglione CENTRALE

AZZOLINI SRL CASA DEL BAMBU'
VICOLO LA PONTA, 52

37015 - DOMEGLIARA (VR)

Tel. 045 6200150 - 6861538 Fax 045 6201903
affi@azzolini.it

Padiglione CENTRALE

B&G BEST GARMENT SAS
DI GIORSA G. & C.

VIA E. BONA, 9

13900 - BIELLA (BI)

Tel. 015/355568 Fax015/2527706
info@bestgarment.it
bestgartment@]libero.it
Padiglione CENTRALE

B.L.U. SERVICE SNC DI UBERTI
LUIGI, E UBERTI PIETRO

VIA VAL SAVIORE, 7

25132 BRESCIA (BS)

Tel. 030 3733349 Fax030 3733669
Padiglione CENTRALE

BALDAZZIMPIANTI SRL

VIA FILIPPO TURATI, 36

25124, BRESCIA (BS)

Tel. 030/3750498 Fax 030/47065
baldazzimpianti@baldazzimpianti.com
Padiglione CENTRALE

BBM BOLPAGNI SRL

VIA EINAUDI, 28

25030, TORBOLE CASAGLIA (BS)
Tel. 030/2651100 Fax 030/2651135
sell@bbmbolpagni.it

Sig. Giuseppe Bolpagni

Padiglione BRESCIA

BERTONI IMPIANTI SNC

DI GIANNI BERTONI & C.

VIA BETTOLINO 2

25020 - BASSANO BRESCIANO, (BS)
Tel. 030 9934939 Fax 030 9934692
info@bertonisnc.it

Padiglione CENTRALE

C.M. DI ALERCIA GIUSEPPE E
FRATELLI SNC

VIA TORINO - DRUENTO 79

10040 - SAVONERA DI COLLEGNO (TO)
Tel. 011 4509326 Fax 011 4241878
cmalercia@inwind.it

Padiglione BRESCIA

CAPO DI CAPO ALESSANDRO
VIA TURATI, 22

25068 - SAREZZO (BS)

Tel. 030/800217

Fax 030 800217
info@attrezzaturealimentari.com
Padiglione CENTRALE

CATELLANI & REGGIANI SRL
VIA COLORNO, 121/A

43121 - PARMA (PR)

Tel. 0521 606148 Fax 0521 399175
info@midivacuum.com

Padiglione CENTRALE

CENTRALE DEL LATTE DI BRESCIA SPA
VIA LAMARMORA 189

25124 - BRESCIA (BS)

Tel. 030 2440300 Fax 030 222530
centralelatte@centralelatte-brescia.it
Padiglione CENTRALE

CREMONAUFFICIO SAS DI SPITTI LUIGI E C.
VIA DELLA FOGARINA, 8
26100, CREMONA (CR)

Tel. 0372 458955 Fax 0372 471862
cremonaufficio@cremonaufficio.com
nadia@cremonaufficio.com
Padiglione CENTRALE

ENOTECA "BACCO" SNC

DI CONZADORI, SILVIO & C.
VIA G. A. POLI 41

25018 - MONTICHIARI (BS)
Tel. 030 9651570

Fax 030 9664274
info@baccoteca.it

Padiglione CENTRALE

EUROCHEF SRL

VIALE DELLE NAZIONI, 101
41122 - MODENA (MO)

Tel. 059/315146

Fax 059/4908819
eurochef@eurochef.it
Padiglione CENTRALE

F.LLI LATINI DI LATINI STEFA-
NO & C. SNC

VIA S. GIOVANNI BATTISTA, 2
24060 - BAGNATICA (BG)

Tel. 035/680061

Fax 035/6669794

Padiglione MANTOVA

F.LLI ZAPPA SNC DI ZAPPA
GUSTAVO E GIANPAOLO & C.
VIA XX SETTEMBRE, 32

25038 - ROVATO (BS)

Tel. 030/7722193

Fax 030/7702001

Padiglione CENTRALE

FABBRINI SILVANO
VIA MAGELLANO, 8
37100 - VERONA (VR)
Tel. 0574/751330

Fax 574679176
Padiglione CENTRALE

FERRABOLI & C. SNC
VIA INDUSTRIALE, 27
25080 - PREVALLE (BS)
Tel. 30603821 Fax 306801171
info@ferraboli.it

Padiglione CENTRALE

FORNI CEKY SRL

VIA INDUSTRIALE, 21/23

25030 - LOGRATO (BS)

Tel. 030/9972249 Fax 030/9972818
ceky@ceky.it

Padiglione CENTRALE

FUTURA FORNITURE TESSILI ALBER-
GHIERE DI MANENTI & C. SAS

VIA VALCAMONICA, 13

25126 - BRESCIA (BS)

Tel. 030 2410133 Fax 030 3730658
info@futurafta.it

Padiglione CENTRALE

GANDELLINI EUGENIO
Villaggio Badia Trav. IV, 11
25132 - BRESCIA (BS)

Tel. 030 313467 Fax 030 3730292
info@gandellinieugenio.it
Padiglione CENTRALE

IMA STORE DI INOX MACEL SRL.
VIAMOIE, 16/A - 25073 - BOVEZZO (BS)
Tel. 030/2713265 Fax 030/2711041
giovanni@imastore.it

Padiglione CENTRALE

INFOTRE SRL

VIA ORZINUOVI, 20

25125 - BRESCIA (BS)

Tel. 030/3534400 Fax 030/3538875
brescia@infotre.com

Padiglione CENTRALE

L'ARREDOMERCATO DI NAVARI BRUNO
VIA PROVINCIALE, 231/A

55041 - CAMAIORE (LU)

Tel. 0584/915534 Fax 0584/915534
arredamercato@tin.it

Padiglione BRESCIA

LATINI ADRIANO & C. SNC
VIA BRESCIA, 51/A

24064 - GRUMELLO DEL MONTE (BG)
Tel. 035/830458 035/830037

LATORREFAZIONE CAFFE' HAWAY
DI LA TORRE LINO

VIA CASE SPARSE SERRAGLIE, 1010
25080 - MANERBA DEL GARDA (BS)
Tel. 0365 654389 Fax 0365 554299
info@latorrefazione.it

Padiglione CENTRALE
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LINEA CAMPER SNC DI PIRAS,
SALVATORE & CO.

VIA VICENZA 37

36030 - SAN VITO DI LEGUZZANO (VI)
Tel.0445/519015

Fax 0445/519015

Padiglione BRESCIA

MACCARINELLI LUCIANO E FLLI SRL
VIA SCHIAVE, 5

25080 - PAITONE (BS)

Tel. 030/691171 Fax 030/691841
info@maccarinelli.it

Padiglione BRESCIA

MAGAZZINI ROSSI SRL
HOTEL DIVISION

VIA A. VOLTA, 45/47
25020 - FLERO (BS)

Tel. 030 3539160

Fax 030 3539161
Padiglione CENTRALE

MANCINI TENDE SNC

DI MANCINI MARIO

VIA BEATO ANGELICO, 21

20031 - CESANO MADERNO (MI)
Tel. 0362 551025

Fax 0362 551674
mancini@mancinitende.it
Padiglione BRESCIA

MENU' SRL

VIA STATALE 12, 102
41036 - MEDOLLA (MO)
Tel. 0535 49711

Fax 0535 46899
menu@menu.it

METRO ITALIA CASH
CARRY SPA

VIANOCE, 116/F/1

25125 - BRESCIA (BS)

Tel. 030/3504.1

Fax 030/3532564

Padiglione CENTRALE

AND

MYCHEL'S SAS DI LAUDE
MYCHEL & C.

VIA PREONE, 13

25010 - PORTESE DI S. FELICE
D/BENACO (BS)

Tel. 0365/551501 Fax 0365/551501
Padiglione CENTRALE

NAVIGLIO SRL

VIA PER ISORELLA, 15

25010 - VISANO (BS)

Tel. 030/9958033 Fax 030/9952000
info@naviglio.it

Padiglione CENTRALE

NEW ECO ITALIA GROUP SNC
VIA INDUSTRIALE, 108
CAPRIANO DEL COLLE (BS)
Padiglione CENTRALE

NURCINUS DI VALZELLI OSVALDO
VIA SIGNAROLI, 51/53

25010 - BORGOSATOLLO, BS)
Tel. 030 2500328 Fax 030 2500328
nurcinus@borgosatollo.it
Padiglione CENTRALE

P.T.S. DI ASSETTINI ALESSAN-
DRO E SILVIA & C. SNC

VIA PIAVE, 15

25080 - CALVAGESE DELLA RIVIERA (BS)
Tel. 030/6800055 Fax 030/6800847
ptsassettini@libero.it

Padiglione CENTRALE

POLTRONE E MASSAGGI
DI ZANELLATO SANDRO
VIA G. GALILEI, 41

35020 - ALBIGNASEGO (PD)
Padiglione CENTRALE

PRILLO DI LORIS LUCA
VIA XI FEBBRAIO, 42
25080 - PREVALLE (BS)
Cell. 340 7135458
Padiglione CENTRALE

RESTI SPA

VIA POGGILUPI, 1692

52028 - TERRANUOVA BRACCIOLINI (AR)
Tel. 055/919431 Fax 055/9198251
restispa@resti.it

Padiglione BRESCIA

RISTO TEAM SRL

VIA TOSCANA 18

24052 - AZZANO SAN PAOLO (BG)
Tel. 035/319742 Fax 035/4592538
Padiglione CENTRALE

S.C. SISTEMI DI CASSA SRL
VIA DEL LAVORO, 54

37012 - BUSSOLENGO (VR)

Tel. 045/6767817 Fax 045/67687824
Padiglione CENTRALE

SELVOLINA SAS DI PETERS
ARTURO & C.

CONTRADA SELVOLE, 29

46042 - CASTEL GOFFREDO (MN)
Tel. 0376/779307 Fax 0376/779299
selvoline@selvoline.com

Padiglione CENTRALE

SHAHI di Maurizio Treccani

Via Martiri della Liberta, 1/3

25018 - MONTICHIARI (BS)
Tel./Fax 030 9961944 Cell 338 9353759
Padiglione CENTRALE

SOCAF BRESCIA SRL

VIA TRIESTE, 14

24046 - OSIO SOTTO (BG)

Tel. 035/4876054 Fax 035/4823958
info@socaf.it

STAMPOFER SNC DI LOMBAR-
DI E DELLA FIORE

VIA MANDOLOSSA, 89

25064 - GUSSAGO (BS)

Tel. 030 2529382 Fax 030 2529316
stampofer@stampofer.it

Padiglione CENTRALE

SYSTEM FRIGO DI F. GOTTI
VIA QUINZANO, 30

25030 - CASTELMELLA (BS)
Tel. 030 3581116

Fax 030 3581116

Padiglione CENTRALE

TEDESCHI SRL

VIA CALCHERA, 17

25089 - VILLANUOVA SUL CLISI (BS)
Tel. 0365 31286

Fax 0365 371461
info@tedeschionline.it

Padiglione CENTRALE

TREND SERVIZI SRL

VIA C. BATTISTI, 61/A

46043 - CASTIGLIONE DELLE
STIVIERE (MN)

Tel. 0376 632465 - 63176

Fax 0376 940841
trend@trendservizi.it

Padiglione CENTRALE

TRIS MOKA SRL

VIA GARIBALDI, 28

25030 - PARATICO (BS)

Tel. 035/913636 Fax 035/913636
info@trismoka.it

Padiglione CENTRALE

VEGA SRL

VIA GALVAN]I, 6/C

39100 - BOLZANO (BZ)

Tel. 0471 062554 Fax 0471 062561
info@vega-direct.it
e.oliva@vega-direct.it

Padiglione CENTRALE

VILETTA

DI VILETTA GIOVANNI & C. SNC
VIA MARROCCO, 1

25050 - RODENGO SAIANO (BS)
Tel. 030/318250 Fax 030/322113
info@viletta.it

Padiglione MANTOVA

Wia Baata Gristirea, 10 - Galvisano (BS5] - Ted, 020 9884920 « Cell, 3385 TIG0E

w' e, mazBalirmaacit - metal tendad@virgilicos, it

Tende da sole

Tenda per ambulanti
manuali, automatiche & semiautomatiche
PREVENTIVI GRATUITI SENZA IMPEGHNO
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